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УТД-01 предназначено для повышения точности
дозирования продукта при производстве варёных
колбас, паштетов, плавленых сыров и других
наполнителей, имеющих пастообразную консистенцию
без включения на срезе. Устройство используется
только с винтовыми шприцами и клипсаторами КОМПО.
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Отсканируйте QR-код и получите
полную информацию по продукту
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ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

НАИМЕНОВАНИЕ ЗНАЧЕНИЕ

Расход воздуха, л/цикл 1,82

Габаритные размеры, мм, не более 960*650*1460

Вес нетто, кг 85

Диапазон регулирования дозы, г 100-1000

Точность дозирования на оболочках Ø 40-75 мм, % +/- 1

ДОСТОИНСТВА:

Повышает производительность линии

Минимальные затраты времени для настройки и обслуживания

Удобство санитарной обработки

Надёжность и низкие финансовые затраты при эксплуатации

Линия оборудования управляется одним оператором
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НАШИ ПРЕИМУЩЕСТВА:

АВТОРИЗОВАННЫЙ
СЕРВИСНЫЙ ЦЕНТР КОМПО
Ремонт, сервисное и техническое
обслуживание оборудования

ЦЕНА ЗАВОДА
ИЗГОТОВИТЕЛЯ

Успешный опыт работы компании
более 20 лет

МИНИМАЛЬНЫЕ
СРОКИ ПОСТАВКИ
Самые востребованные 
модели в наличии на складе

КОМАНДА
ПРОФЕССИОНАЛОВ

Высокий уровень знаний 
аттестованных специалистов


